
. E  N T R A D A S

edamame    5€
salteados em soja

miso shiro    3,5€
miso com tofu e algas

gyosas    8,5€

frango ou vegetais (5 unidades) 

takoyaki    9€
bolinhas de polvo fritas (4 unidades)

onigiri  4,5€

arroz de sushi com recheio de salmão

mini tártaros em crispy rice  15€

salmão, peixe branco e atum  (6 unidades)

. C E V  I  C H E S  

tradicional peruano   13,5€

peixe branco com creme de guacamole e salsa fresca

amarillo    14€

peixe branco, camarões e aji amarillo

. T A T A K  I

tataki de lombo de atum fumado   14,5€

tataki de salmão   12€

 com molho de soja e amendoim

.T E M P U R A S

tempura cheese    9€ 

tempura de camarão com caju e amêndoas    9€

com mayo chipotle

arigato ebi tempura    14,5€ 

camarão com maionese kimchi trufada e chips de batata doce 

ceviche de atum    14,5€ 

atum, cebola roxa e yuzu



. G U N K A N S
3 PEÇAS

gunkan salmão    6,5€

gunkan maguro    9€

gunkan de peixe branco com bacalhau fumado   10€

gunkan de vieira marinada  12€

set gunkans arigato    18€

6 peças do chefe

. M A K  I S
8 PEÇAS

arigato black maki    14€

arroz em tinta de choco, salmão, camarão espargos e tobiko 

california roll    13,5€ 

camarão e abacate 

white maki   13€

salmão, abacate e queijo creme

brasilian roll    14€

tempura de camarão, abacate, salmão, e atum

softshell maki   15€
caranguejo de casca mole, mayo japonesa, feijão verde e tobiko

veggie roll    11€

. H O S S O M A K I  S
8 PEÇAS

salmão    7,5€ atum     8€  pepino      6€

. S A S H  I M I
6 PEÇAS

salmão   9€         lombo de atum    9,8€ 

usuzukuri trufado   13€

fatias finas de peixe branco em ponzu trufado 

usuzukuri de salmão e pesto   13€

fatias finas salmão em ponzu trufado

. N  I  G  I R I  S
3 PEÇAS

salmão    6,5€
lombo de atum  8€

barriga de salmão trufada   7€

vieira com trufa negra   14,5€

lombo de atum braseado com spicy mayo    8€ 

lombo de salmão braseado com spicy mayo    6,5€

abacate      7€



. T E M A K  I  S

temaki de salmão   7,5€ 

temaki de atu m   8€

temaki camarão tempura    6,5€

 veggie temaki   6€

.  C  O  M  B   I   N  A  D  O  S

12 peças    19€

2 sashimi + 2 nigiri + 2 gunkan + 2 hossomaki + 4 uramaki 

24 peças    30€

5 sashimi + 3 gunkan + 4 hossomaki + 4 nigiri + 8 uramaki

COMBINADO ARIGATO

12 peças fusão    19€ 

24 peças fusão    30€

COMBINADO SALMON LOVERS

12 peças salmão    19€

24 peças de salmão    30€

COMBINADO VEGGIE

12 peças vegetarianas    18€ 

24 peças vegetarianas    28€ 

opção s/ ovo a pedido

.  H O T R O L L S   .  F U S Ã O

Norimakis  
salmão, camarão, takuan, cebolinho e queijo creme

5 peças      8,5€

12 peças    17€

 Hossomakis  
couve . morango . queijo creme

 6 peças    7,5€
20 peças   22€ 

gunkan salmão e morango     3 peças     6,5€ 

romeu e julieta maki             4 peças     6€

COMBINADO TRADICIONAL

COMBINADO SASHIMI MORIAWASE

 24 peças    30€



poke de salmão e manga    15€ 

salmão, manga, alga nori, sésamo, milho, molho 
ponzo e arroz de sushi

poke de camarão     15€

   camarão, abacate, edamame, alga nori, sésamo, 

milho, molho thai e arroz de sushi

.  COZI NHA QUEN TE ASI  ÁTI  CA

yakisoba arigato    15€

frango     e   camarão
(opção vegetariana com tofu)

salmão teriyaki     16€

lombo de salmão marinado em soja e gengibre 

com legumes salteados e arroz thai

yakisoba KIDS    9,5€

noodles com frango, cenoura ralada em molho soja

.  RAMEN

shoyu ramen    14€

noodles soba num tradicional caldo de galinha e soja 

com frango, ovo marinado e bambu

tonkotsu    15€

noodles soba num cremoso caldo de porco e alho 

preto, com lombo de porco, ovo e bambu

S O B R E M E S A S

brownie com miso    5,5€

chocolate 70%, gelado de chá verde

volcán de dulce de leche  6,8€
gelado de frutos vermelhos, crumble de gengibre

gelados artesanais    3€ | 5€

1 bola | 2 bolas

IVA incluído à taxa em vigor | Existe livro de reclamações

Em caso de alergias, por favor informe o nosso staff.

.  P O K E S    .  C H I R A S H I

chirashi tradicional     22€

gambão, lombo de atum, salmão, ovas (ikura e 

tobiko), tamago sobre base de arroz
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